STEAK-&

¥\)

BURGERWOCHEN

Tatar - unser Klassiker
fein garniert, dazu ofenfrisches Ciabatta

Rindfleischstreifen

mariniert mit Senfsauce, auf Blattsalaten mit Rucola
dazu hausgemachtes Blatterteigstangerl

Erddfpelsuppe

mit Speckwirfel vom Saupper und gerdsteten Brotchips

Steaks

mit 2 Beilagen und 1 Sauce Deiner Wahl

Hiiferscherzl (ca. 250g)

das Huftsteak: mit seiner zarten, lockeren Struktur und
seiner feinen Marmorierung macht das Huferscherzl
durchaus dem Lungenbraten Konkurrenz

Beiried (ca. 280g)
das Roastbeef oder Rumpsteak: kraftiger Geschmack,

zarte Marmorierung und der charakteristische Fettrand
absolut saftig und zart

Lungenbraten (ca. 220g)
das Filetsteak: Genuss der auf der Zunge schmilzt
und an Exklusivitat kaum zu Ubertreffen — das Konigsstiick

Hochrippe - Rib Eye (ca. 600g)

unvergleichlich saftig durch den relativ hohen Fettanteil (10-12%)
intensives Aroma, ein ,Hochgenuss®,

am Stiuck gebraten, flambiert und tranchiert am Tisch

mit 2 Beilage und 1 Sauce fiir 1 Person

mit 4 Beilagen und 2 Saucen fur 2 Personen

Chateaubriand (ca. 500g)

Doppeltes Filetsteak am Stiick gebraten,
flambiert und tranchiert am Tisch
mit 4 Beilagen und 2 Saucen fir 2 Personen

als Dessert empfehlen wir:

Topfensoufflé mit Blaubeerragout

€12,80

€12,80

€4,80

€ 22,80

€ 27,80

€32,80

€40,80
€ 54,80

€ 60,80

€4,80



! Burger

mit 1 Beilage Deiner Wahl

Eggerhof Home Style Burger
Burgerbrot mit Sesam, Rindfleischpatty, Speck, Cheddar Cheese,
Tomaten, Salat, RGstzwiebel, BBQ Sauce, Coleslaw Krautsalat

Der Leichte - Chicken Burger
Ciabattabrot, gebratenes Huhnerfilet, Rucola, Tomaten, Parmesan,
Pinienkerne, Remouladensauce

Der Exotische - Sweet Burger
OMG Tigerbun, gebratenes Hiuhnerfilet, Blattsalat, Tomaten,
gebratener Camembert, karamellisierte rote Zwiebeln, Blaubeersauce

Der Scharfe - Challenge Burger

Schwarzes Burgerbrot, Rindfleischpatty, gebratene Chili,
feurige Bratwurst, sti3-scharfe Chilisauce, Cheddar Cheese,
Tomaten, Eisbergsalat, glasierte Zwiebelringe

Nr. 1 - Filet Burger

Ciabattabrot, Rindsfilet tranchiert, gegrillte marinierte Spitzpaprika
und Rucola

dazu wahlen Sie eine Sauce:
Chilisauce / scharfer Dip

Krauter-Brie-Kasesauce / die extravagante

Steinpilzsauce / am besten zum Filet

Whiskey BBQ Sauce / darf bei den Steakwochen nicht fehlen
Pfeffer-Weinbrandsauce / der Klassiker mit grinem Pfeffer

Chilikrauterbutter / fur unverfalschten Geschmack

Wahlen Sie Ihre Beilage:
Steakkartoffeln - hausgemachte, dicke Pommes frites

Frittierte Zwiebelringe — im Backteig

Sweet Potato Wedges — frittierte StRkartoffelspalten

Ofenkartoffel gefullt mit Knoblauchsauerrahm und gerésteten Speckwirfeln
Gebackene Kartoffelknodel — die ,Neue*

Grillgemuse — Zucchini, Karotten, Paprika

Speckbohnen — der Klassiker

Bunter Blattsalat mit Rucola, Pinienkernen und Cherrytomaten

€ 13,80

€ 13,80

€ 14,80

€ 15,80

€ 22,80



